
Viognier

Classification: IGP Pays d’Oc

Terroir: Argilo-calcaire

Cépages: 100 % Viognier

Vinification: Débourbage à froid, fermentation en cuve inox en 
plusieurs lots avec des levures sélectionnées sous 
contrôle de température (16-17°C) ; pas de 
fermentation malolactique ; assemblage des lots.

Caractère: Agréablement nerveux, notre viognier dégage de 
délicats arômes de fleur d’abricot et s’épanouit en 
bouche dans une expression de saveurs exotiques. Ce 
blanc délicieusement rafraîchissant est très apprécié bu 
seul ou en apéritif. Il se marie aussi bien avec les plats 
asiatiques et les plats légèrement épices ainsi qu'un bleu 
d'Auvergne ou du Roquefort.

Teneur 
alcoolique: 13,5 %

Acidité: 3,41 g/l

Bouchage: Bourrassé Rubi III ou équivalent

Habillage: Bouteille Bourgogne avec contre étiquette bilingue 
Français/Anglais.
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